





Te presentamos nuestra propuesta
gastrondmica y de servicios para la temporada

2024 de Comuniones y Bautizos.

Desde la Casa Rural “Palacete de Santiago”
queremos que tu celebracidon sea de ensueno,
y para nuestro equipo ésta serd siempre

nuestra meta.

Con nuestra atencion individualizada, y la
posibilidad de personalizar tu evento en cada
detalle, tienes en tus manos la mejor propuesta

para crear un momento inolvidable.






La mcjor propucsta gastronomica

Con nuestra propuesta gastrondmica encontrards
diferentes alternativas para disefiar tu celebracion
especial

Y siempre con la posibilidad de adaptacién y
personalizacién, bajo las mejores recomendaciones
de nuestro equipo de restauracion.

Desde la Casa Rural “Palacete de Santiago” te
acompafiaremos en todo el proceso para crear y
disenar tu evento.

Un evento que podrds completar con la mejor
seleccidon de nuestros servicios complementarios, y
convertirlo asi en una experiencia memorable para el
conjunto de tus invitados.




Menu |

PARA PICAR
Nuestro almorroque extremefo
y torreznos caseros al estilo Palacete de Santiago.

PARA COMPARTIR

Tabla de jamén ibérico y quesos extremenos.

Vasito de salmorejo con berenjena crujiente.

Cazdn en adobo sobre pico de gallo.

Bocaditos de pollo crujiente con mayonesa de chiles dulces.
Brocheta de langostino con salsa al curry.

PRIMERO
Bacalao orly sobre salsa vizcaina
con jamén ibérico y albahaca.

SEGUNDO
Solomillo al PX sobre noodles al pesto.

POSTRE
Tarta San Marcos.

BODEGA
B Contiene alérgenos, consultar. Agua mineral.
B [ncluida minuta por comensal. Refrescos y zumos.
B Disponible carta especial de postres. Cerveza.

B Opcién de servicios complementarios. Vino Blanco y Tinto 5 5
D.O. Ribera del Guadiana. €




Menu 2

PARA PICAR
Nuestro almorroque extremefo
y torreznos caseros al estilo Palacete de Santiago.

PARA COMPARTIR

Tabla de jamén ibérico y quesos extremenos.

Vasito de salmorejo con berenjena crujiente.

Cazdn en adobo sobre pico de gallo.

Bocaditos de pollo crujiente con mayonesa de chiles dulce.
Brocheta de langostino con salsa al curry.

Tosta de boletus, cebolla granading, foie y moédena.

PRIMERO
Calamar relleno napado con trabada italiana.

SEGUNDO
Escalopes de solomillo
en salsa de Torta del Casar y cebolleta fresca.

POSTRE
Pastel de yogur griego

" : BODEGA. con confitura de cerezas del Valle del Jerte.
B Contiene alérgenos, consultar. Agua mineral.
B [ncluida minuta por comensal. Refrescos y zumos.
B Disponible carta especial de postres. Cerveza.

B Opcién de servicios complementarios. Vino Blanco y Tinto 60
D.O. Ribera del Guadiana. €




alacete de SantiSgo Menu 3

PARA PICAR
Nuestro almorroque extremeno
y torreznos caseros al estilo Palacete de Santiago.

PARA COMPARTIR

Tabla de jamén ibérico y quesos extremenos.
Salmorejo de frutos rojos y boquerones.

Bombas de chistorra y huevo frito.

Cazdén en adobo sobre pico de gallo.

Barquillo de carrillera ibérica

con pico de gallo, chipotle y langostino.

Tosta de boletus, cebolla granading, foie y moédena.

ENTRANTE
Vichissoisse con mejillones en escabeche,
aceite de pera y hierbabuena.

PRIMERO
Merluza rebozada sobre pasta verde y verduritas salteadas.

SEGUNDO
Presa ibérica asada

con emulsion de pimiento y gratén de patata.

BODEGA
u Co?ti:ne alérgenos, consultorl. Agua mineral. POSTRE
B [ncluida minuta por comensal. Refrescos y zumos. .
B Disponible carta especial de postres. Cerveza. Tarta artesana de hojaldre.

B Opcién de servicios complementarios. Vino Blanco y Tinto 65
D.O. Ribera del Guadiana. €




Casa Rural - Barcarrota

Palacete de SantiSzo Menu Peque

CENTRO DE MESA
Mini-Frankurs y Pops de pollo crujiente.

COMBINADO INDIVIDUAL
Escalope de pollo,
croquetitas de jamon y patatas chips.

POSTRE
Helado.

I8€
Menu Junior

CENTRO DE MESA
Jamoén y queso extremefio.
Croquetitas de jamon.

MENU PEQUE Pops de pollo crujiente con salsa barbacoa.

Disponible hasta 8 afos.
Contiene alérgenos, consultar.
Incluida minuta por mesa. PRINCIPAL

Opeion- OSSO — Nuestra hamburguesa ibérica De Soto en pan brioche
Opcidn de servicio complementarios. ]
con salsa Big Palacete y patatas cheese & bacon.

MENU JUNIOR BODEGA

Disponible hasta 16 afios. Agua mineral. POSTRE

Contiene alérgenos, consultar. Refrescos y zumos.
Incluida minuta por comensal. Tarta de galleta y helado.

Opcidn de servicio complementarios. 25




Escuchamos tu propuesta

No dejes de imaginar para conseguir crear la mejor
propuesta con la que deseas celebrar tu evento.

Queremos escuchar todas tus propuestas. Nuestra
carta de menuds es un punto de partida, desde el cual
podras trasladarnos todas aquellas consideraciones
que desees.

Otras opciones y complementos disponibles

Jamén ibérico extra: +5€/p.

Lomo ibérico de bellota: +5€/p.

Sorbete: desde 3€/p.

Estacidn especial de quesos. Consultar.
Gambas blancas de Huelva, langostinos.
Consultar.

Carta especial de postres. Consultar.
Estacidn de postres y sobremesa. Consultar.
Recena: desde 3,5€/p.

Alternativas especificas para vegetarianos y
veganos.



Servicios complementarios

Personaliza tu celebracion

Nuestros servicios complementarios ofrecen la
posibilidad de ampliar y completar el conjunto final
del evento con multiples variables.

Disefia tu mejor celebracion seleccionando aquellos
servicios que mejor se adapten a tus necesidades.

Servicio de copa de bienvenida.

Servicio de coctel.

Servicio de Barra Libre: por horas o por tikets.
Servicio de Alquiler de Salén: TP de 5 horas.
Servicio privado de camarero/a.

Servicio de cortador de jamon profesional.
Servicio de ambientacidén y decoracién temdatica.
Servicio de monitor/a infantil.

Servicio de hinchable para nifios/as.

Servicio especial de alojamiento.

Disponibilidad de los servicios complementarios segun caracteristicas del
grupo y reservas previas confirmadas.
Consultar las condiciones particulares de cada servicio.
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Condiciones generales

Menus
Validez de tarifas: junio 2024.

Las tarifas indicadas de cada menu se establecen para un grupo minimo de 10
comensales adultos.

Los menUs indicados se sirven en mesa a un dnico pase.

La eleccion del servicio de los centros de mesa del menua en formato céctel (de pie),
tendrd un incremento en la tarifa del mend de 5€/comensal.

Las variaciones, o cambios propuestos en cualquiera de los menuds, conllevard una
nueva cotizacion de los mismos.

No se dispensard para llevar ningdn contenido de los menUs durante la prestacion
del servicio. Sélo estard disponible el servicio de menu para llevar, previa reserva
especifica por comensales especiales.

Alérgenos e intolerancias alimenticias
Los menus indicados tienen alérgenos.

Una vez configurado el menu definitivo, se actualizard con el mismo la informacion
especifica de alérgenos.

La adaptacién para alérgicos/as o menus especiales estard disponible solo segun
las opciones de cada menda.

En caso de duda consultar previamente

Servicios complementarios
Los servicios complementarios se cotizardn de forma especifica, segun condiciones

y caracteristicas de los mismos.

El Servicio de Alquiler de Salén contard con una tarifa plana fija de 200€ para el
grupo de comensales, por méximo de 5 horas, mds 5€/persona extra.

Sblo estd permitida la aportacién de alimentos y bebidas por parte del cliente, para
su consumo, en caso de contratacion del servicio de alquiler de salon.

El Servicio de hinchable estard incluido para grupos de mas de 20 nifios.






COMUNIONES
BAUTIZOS

2024

+ Informacion y contrataciones

m TIf: (+34) 605 213 880
B Email: reservas@palacetedesantiago.es
B www.palacetedesantiago.es
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